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Installations et technologies
pour transformer un probléme en profit
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ALGO ITALIA S.r.l., en étroite collaboration avec des partenaires de haut nive
absolu, vous propose une gamme de solutions pour la valorisation complete d
sérum provenant de la fabrication de fromages ou de ricotta. Nous réalisons
différentes installations a haut rendement économique et avec un impact minimal
sur I'environnement grace a l'utilisation compléte du sérum et de la scotta (sérum
maigre) dans tous ses éléments. Nous éliminons donc méme le probleme des rejets
résiduels des fromageries et les frais connexes.

Nos installations standard peuvent inclure, méme séparément :

v’ Stockage et normalisation du sérum entier

v/ Ecrémage du sérum, barattage et emballage de BEURRE et CREME FRAICHE

v Concentration avec membranes sélectives U.F. pour séparer les protéines du sérum
v Osmose Inverse pour concentrer tous les solides contenus dans le sérum

v’ Concentration sous vide pour augmenter le pourcentage de solides dans le sérum
v’ Stockage réfrigéré du concentré ou procédé de cristallisation

v' Production de RICOTTA avec sérum concentré, méme homogénéisé ou pressé

v Production de PROTEINES EN POUDRE WPC 35 - 60 - 80

v Production de LACTOSERUM EN POUDRE

v’ Stockage des résidus de fabrication avec possibilité de traiter aussi d'autres rejets
v Traitement de fermentation anaérobique pour la production de BIOGAZ

v Cogénération avec production d'ENERGIE ELECTRIQUE

v Production d'EAU CHAUDE ou VAPEUR en utilisant le Biogaz

Installations clés en main
Nous fournissons méme I'assistance générale dans la conception de la

structure et le support pour la définition de chaque partie du systeme.
Nous assurons |'assistance technologique dans chaque phase des travaux
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