
Weiterverarbeitung und Verpackung von Ricotta 
für Cannoli oder Süßwaren

Zutaten             : Schafricotta, Zucker
Mögliche Zusätze : Sahne, natürliche Aromastoffen etc. 

Süße Ricotta für sizilianischen Cannoli
Zutaten:

Schafricotta, Zucker und Vanille

Geglättet und pasteurisiert mit unserem
OMBI 100

VALGO ITALIA S.r.l.            Via Jervis n.77 – Ivrea – 10015 Italia           Tel. +39 0125 48228

www.valgo-it.com                                   massimo.savoi@valgo-it.com



Weiterverarbeitung und Verpackung von Ricotta 
für Cannoli oder Süßwaren

Unser Glätter OMBI 200 special
Ein authentisches Juwel zur Mischung von Zucker und 
Sahne in dem Ricotta

Consworld di Savoi Massimo
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Weiterverarbeitung und Verpackung von Ricotta 
für Cannoli oder Süßwaren

Vorschläge zur Verpackung in Eimern, 
Käseformen oder Becherchen

Consworld di Savoi Massimo
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