
Lavorazione e confezionamento della 
ricotta per cannoli o pasticceria

Ingredienti : ricotta di pecora, zucchero
Aggiunte possibili : panna, aromi naturali ecc. 

Ricotta dolce per cannoli siciliani
Ingredienti:

Ricotta di pecora, zucchero e vaniglia

Lisciata e pastorizzata con il nostro              
OMBI 100
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Lavorazione e confezionamento della 
ricotta per cannoli o pasticceria

Il nostro lisciatore OMBI 200 special
Autentico gioiello per miscelare zucchero e panna nella 
ricotta
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Lavorazione e confezionamento della 
ricotta per cannoli o pasticceria

Proposte per il confezionamento in secchi, fuscelle o 
coppette
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