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Scarico ricotta dall’affioratore

Origine delle immagini : nostri impianti in Italia e Polonia 
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Fase 1

Le specole dell’affioratore 
mostrano la formazione 
della ricotta  
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Fase 2

Se la tecnologia è stata 
correttamente messa a 
punto la scotta apparirà di 
colore verde brillante
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Fase 3

Scarico della ricotta non 
separata dalla scotta per 
ottenere un prodotto più 
morbido
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Fase 4

Scarico della ricotta 
separata dalla scotta per 
ottenere un prodotto più 
asciutto
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Fase 5

Subito dopo lo scarico, 
se lo chiede il cliente, la 
ricotta può essere molto 
asciutta
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